
Frühlings-Variationen

Stangen-Spargel 

Gratinierter Spargel

mit zerlassener Butter oder Hollandaise und Kartoffeln 

mit Bärlauch und Ziegenkäse überbacken,
Dazu Saisonsalat

16,90

Entenkeulen- Cassoulet

mit  Spitzkohl, Bohnen, Möhren und Kartoffeln
in Weißwein-Majoransauce gegart

23,90

Rucola-Lachs-Flammkuchen

mit Käse, Zwiebeln, Meerrettich-Crème Fraîche
und Saisonsalat

16,90

+ 6,90

+10,90
+ 8,90

18,90

mit Serranoschinken
mit Schweine-Schnitzel
mit 3 Schweine -Lendchen

Chardonnay 

Domaine Astruc-Limoux-Südfrankreich
Trocken,klar und frisch,saftig am Gaumen,cremig 

20 cl.        4,50
0,75        16,50
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